@ VISCONTIS

PFAFFL IWEIGELT SANDSTEIN

STETTEN IM WEINVIERTEL / AUSTRIA

AUSTRIA :
STETTEN IM WEINVIERTEL HE
SCHULGASSE 21 PF"“

37°51'53.74" N
14° 58" 48.58"E

AI_WNO Dl_ | VITIGNI
M GRUNER VELTUNER / RIESUNG
1978 PINOT BIANC / MUSKATELLER / MERLOT
CHARDONNAY / ZWEIGELT / ST. IAURENT
CABERNET SAUVIGNON / PINOT NOIR
ESTENSIONE BOTTIGLIE PRODOTTE
§@ TERRITORIO AL'ANNO
% 90 Ha 190.000
VITIGNO AFFINAMENTO
Iweigelt 50% acciaio e 50% in
barriques
DENOMINAZIONE
Qualitatswein trocken SISTEMA DI
ALLEVAMENTO
GRADO ALCOLICO Guyot
13,5%
TIPOLOGIA TERRENO
TEMPERATURA DI Caratterizzato dalla
SERVIZIO presenza di L&ss
16-18 °C

NOTE DEGUSTATIVE

Brillante, rubino. Al naso frutta rossa, ciliegia e fragola. Rotondo e
succoso al palato. Croccantii tannini regalano sfumature
speziate. Un Zweigelt corposo e molto fruttato.

ABBINAMENTI
Ideale in abbinamento con pasta, carne rossa, arrosti e Visconti 43 S.rl.

formaggi stagionati. Via Azzone Visconti 43,
20900 Monza MB

Tel (+39)0392301980

visconti43.com




